86 rue Charles Beauhaire

45 140 Saint-Jean-de-la-Ruelle

02.36.17.68.30 ou 06.15.38.78.46

Du Mardi au Samedi 7h30-12h30 et 15h00-19h00



euilifls et ;

Mini-Créme Brulée Charcuti€re au FOI@ GrasS..........ceuuuuuruiiiiiieiieeeeiieieeieeiiieeeeseeeeeeeeens 3,40 € piece~
Bonbon Croustillant au Foie Gras de Canard..........ccccveveerieeniienieneeee e 2,10€ piécé _
Bonbon Croustillant de SQint-JaCqUES.........ceeiveciiiei i i e 1,70 € piece \
Mini-Bouchées d’Escargots plateau de 16 Pi€Ces.......ccceveeeeiciiieeeeeeiiiee et 9,50 € le lot
CEUTS 0 NOEI QUX CreVETTES. ..vvuvureiiieiieiieeieeeeeeeet e e e e e e e e e e e e et et seeeeeesaseeresessanan 2,90 € piece
Boule de Noél aux Truffes d’été enrobée de Parmesan......cccceeveeeeeeeieeeeeeeevvieiieeeeeeeeeen, 5,50 € pig‘e_ce-";_
Billes Apéritives plateau de 12 pieces de 908......ccovcurriiiiiiiiiiiiee e saeee e 6,90 € le lot
RUban Gambas €1 IMANGUE........c..uuiiee ettt e e e e e e e e e e e anees 2,30 € piece
Ruban Chorizo et Confit de POIVIONS........ccciiiiiiiiieieeeeee e e e e e e 2,30 € piece | |
Cake de Noél au Chapon, Cepes et Marrons.......cccceccvvveeeeeeeciieeeeeescnieeeeeessnneneeeeennnnnn. 4,30 € piece !
Cake au FOie Gras €t FIGUES......ccccvieecieeecieeecieeeettee e sre s estne e s snee s snneeessne e sennneeenneee e 8, 70 € pi€CE
Mini-FeUlletés APEIritifs.......ccuiiiiiiiiiiiee e e e e e e 1,00 € piece
Mini-Cannelé Charcutier Magret de Canard et POMmMEes.........ccccceeeeeciiieeeeeeciiiee e, 1,90 € piéce

anandale des entiées

NF Lo LR N LT e [ =AY (=1 SRR 33,90 € /Kg
Fraicheur Foie Gras de Canard et sa Compotée de POires.....ccccoccuveeeeiviciieeeeesicineeeeenns 5,10 € piece
Fraicheur Saumon, Roquette et BasiliC.........cccouuieiiieciiiieiiccccee e, 4,70 € piece
(0o o[0T 1112l e LY 10T 0 0 Lo o P PSPPI 6,20 € piece
Douceur Foie Gras et Pommes fagon Tatin........ccccoeeeiiieiii i 5,90 € piece
Shoduils dexceplian
Foie Gras de Canard Entier Mi-CUit.......ccoeeveeeiiiiiiiiirieinennnn. W .................................. 139,90 €/Kg
SAUMON FUME IMIQISON . ..uttteieetieteeeeee et ettt e ee ettt et teeeeseesesseeseasess s seseereeeereeseeesesesees 74,90 €/Kg
TrUITE 08 FranCe FUMEBE....cooi oottt ettt e e ettt e e s s sttt e e s s eaab e e e e s ssaaaaaeesas 65,00 €/Kg
Los Ballatines o Galuntines
GalANTINE PrACIEUSE......eevviiee ettt ettt ettt e e e e ettt e e e s ssab bt e eesssbaaseessssaabeseessssasbsseens 32,90 €/Kg
Galantine de Chevreuil aUX AIreIIES........uuuueeeeeeee e 29,90 €/Kg
Balloting Grand PalaiS.......eeiieeccuvieeeeeeiiieiee ettt ettt e e eettrae e e e eeatre e e e e eeaaaeeeeeeeanrreeeens 25,90 €/Kg
Mini-Ballotine de Sanglier aux Pistaches........ccccuuieieieiiiiiiei e 5,20 € piece
Mini-Ballotine de Chapon aux Abricots et Noisettes.......ccccccvvveiiieeii i 5,20 € piece
Mini-Ballotine de Pintade au Cognac et AMandes.........cccoeecvvieeeeeiciiieeeeecccieee e 5,20 € piece
o5 Pt Chadites
Mini-Paté-Crolte Canard et Foie de Canard..........ccceeveeecciiieiececciieee et 20,50 € piece
Mini-Paté-Crolite de Caille aUX RaiSINS....ceiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieee e 17,00 € piece
o = O To 101 (= I L = 11 (=10 | S UTTTTTTTT R 25,90 €/Kg

34,90 €/Kg
34,50 €/Kg




Mousson de Canard au Cognac 26,50 €/Kg

Terrine de Foie de Canard Figue et Pain d’EPiCeS........uueeeeeeciiieiee et eeceeee e 43,90 €/Kg
Terrine de Saint-Jacques @ 1a BretOnNNe.......ccioiiiiieie i 35,99 €/Kg
Terrine de SAUMON @ OSEIIE....uuee ettt e e e e e e e e e s e e e araeaaaaas 36,50 €/Kg . :
Délice de Crabe @ I'ArmOriCaiNe.........oovvveviiiieceee e e e 28,90 €/Kg :
éfe@ Enttiées Chaudes ;
Escargots de BOUrZOENE TIES GrOS XB.....ueevvieerererrereireeeteeseeesseeessesessessnsessssesssssessesesens 4,30 € les6
BOUAIN BlaNC NATUI....veeieiiieeeeee ettt ettt e e e ettt e e s seeaateeeeseesaareeessasssaseeessesssaeeessaans 18,90 €/Kg
BOUdIN BlanC @ ANCIENNE....cooeeieeetieeeeeeee ettt e e e e e e e e e e et eee e e teba s sesseseeeeeessesees 19,90 €/Kg
Boudin Blanc au Foie Gras de Canard............euuuuuuuiiiiiiiiiieiiieieiieiiiiiieeeeeeeeeeeeeeresessssananes 30,90 €/Kg :
BOUTIN BIaNC @ 18 TrUT . ettt ettt e et e e e e et e et e e et e seeeeseeeseeeaeeeeeeeeaneas 26,50 €/Kg {7
BoUdin BlanC @UX MOTIIIES.....ccivieeeiiei ettt rt e s sbae e e e s s ssavaee e e s ssanaaas 18,90 €/Kg
BOUdIN BlanC @UX GIFOII@S......uuuueeeeeieeie ettt e e e e ettt ettt s s e e e e e eeeeeeseseaasees 20,50 €/Kg
Coquille Saint-Jacques @ 1a NOrmMande........cccuvviieiiiiiiiee e vreee s 7,40 € piece
Cocotte de Ris de Veau Crémeé €N CroUte....coouviiieiiiiiieiieeiiieeeee e 9,90 € piece
Cocotte d’Escargots Persillés €n Crolte......cc.ueievieeiiciee et 8,90 € piece
Croustillant de Chevre Sainte-Maure aux Pommes Carameélisées.......ccoeevevevvveiirvrvennnnn. 3,40 € piece
Filet de Saint-Pierre du Cap et Ecrevisses aux Agrumes en Cassolette.........ccccvveeeeen.... 7,50 € piece
VOI-aU-VENT RIS B VEAU....evvruuiiiieeiiiiiiieeeeeeeetee ettt ee ettt e e s e e e e e e e s eseaeaaabaaanes 6,20 € piece
Mille-Feuille au Foie Gras et Pommes COMPOTEES..........cceceeeeuriieeeeeeciieee e e 6,50 € piece
Tourte Canard Champignons FOreStiers.........uuiiiiiiiiiee e e e saaeee e 4,90 € piece
Feuilleté Ourson Jambon FrOMage.........cooccuiiiiri ittt e e e aaa e e e 2,90 € piece
2 To YU ol s =Yl o Ll oIV Y SRR 5,30 € piece

éfe@ 62)5&/16/&9 o Poissars Chisinés

Chapon Sauce Crémée au Sauternes avec des Cepes (2808).....cceeeeeecrrieeeeeeciureeeeeeeenns 8,50 € la part
Surprise de Poulet Sauce Sauternes(2508)......cccccveeevveeeriieeeesiieeescireeeesreeeesveeesenneeeennnn. 1,50 € 2 part
Sauté de Porcelet a la Biére de Noél et Sirop d’Erable(220g).......cccceveeeeviieeeeecniieeennn. 7,50 € la part
Sauté de Sanglier Sauce Poivrade (2208)........cceccveeeeriireeeiieeeeireeeeireeesree e eeereeesaree e 7,50 € la part
Souris de Cerf sans Os Sauce Saint-Hubert et ses Marrons (2058)......cccccceeevecivereeennns 7,50 € la part
Filet de Sandre Sauce Beurre Blanc (2208).......cccuvieeeeieciiiiee et e et e e e e 8,90 € la part
Filet de Lotte a I’Armoricaing (2208).....cccceeeecieeeeciee e e eciee e stee e e ste e eere e e seae e s saseeeens 9,99 € la part
Filet de Saint-Pierre au Beurre d’Agrumes (2208)........cceccuveeeiieeeeiveeeiieeeeeveeeeenveee e 8,90 € la part
@ ﬁccmymgmm
Gratin Dauphinois aux CEPES (2008).....cccuurieeiiiiiiieeeeeeiiiee e e eeeee e e errre e e e e e earee e e e e eeneees 4,90 € la part
Poélée aux 5 Champignons (1258)....ccccuieeiciieeiieieeiieeeeiieeeereeectee e eere e e sraeeesareeesnnee s 3,50 € la part
RiSOttO FOrestier (1208).....uuueiiiiiiiiee e e eeciieee ettt e e e te e e e e s tre e e e e e eaaee e e e e e e abreee e e e anenes 3,50 € la part
Marrons CONFItS (1008)....ccceeecuriieeeeeiiiieeeeectrte e e eecree e e e e e ittaeeeeeesabseeeeeessssaeeeeeensreeeans 3,50 € la part
Gratin de Légumes d’Antan et Girolles (1508)..cc..eecccrreeriieeeeiieeeiieeeeereeeeireeeeree e e 4,90 € la part
Beignets aux CEpes...............d (... A0 N 29,90 €/Kg




i
/ A
/ 3

4 Billes Apéritives
+
1 CEuf de Noél aux Crevettes
+

1 Cannelé Charcutier au Magret de Canard et Pommes

| 1 Tranche de Truite Fumée (70g)
ou

6 Escargots Trés Gros
ou

Surprise de Poulet Sauce Sauternes (250g)
ou
Filet de Sandre Sauce Beurre Blanc (220g)
ou
Sauté de Sanglier Sauce Poivrade (220g)

Risotto Forestier (120g)
ou

Poélée aux 5 Champignons (125g) 1

3 pommes Dauphines (150g) /

6)%6/160 gbe&’ézggmmm@/ /56 |

3 Apérilostes Nature
4 Billes Apéritives

1 Petit Ourson Jambon Fromage
ou
1 Mini-Burger

1 Filet de Poulet aux Cépes (200g)
ou
1 Couronne de Noél aux Fruits de Mer

2 Pommes Dauphines
ou
2 Pommes Paillasson

i

Z

1 Mini-Créme Brulée Charcutiére au Foie Gras
+
1 Bonbon Croustillant Saint-Jacques
+
2 Mini-Bouchées d’Escargot . |

ou
1 tranche de Saumon Fumé Maison (60g) ' 4

1 Tourte Canard Champignons Forestiers
ou
Vol-au-Vent Ris de Veau
ou
Coquille Saint-Jacques a la Normande

Chapon Sauce Crémée au Sauternes avec des
Ceépes (280g)
ou
Filet de Saint-Pierre au Beurre d’Agrume (220g)
ou
Souris de Cerf sans Os Sauce Saint-Hubert et
ses Marrons (205g)

Marrons Confits et 1 fagot Haricot Vert (150g)
ou
Gratin de Légumes d’Antan et Girolles (150g)
ou ]
*Gratin Dauphinois aux Cépes (1503,)*'“"
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Votre Boucherie sera exceptionnellement ouverte les
Dimanches 24 et 31 décembre de 7h30 a 13h00.
Nous recommandons a notre clientele de passer
commande le plus tot possible et de préférence avant le :
Mardi 19 décembre pour le 24 décembre
Mardi 26 décembre pour le 31 décembre

OMVerci infiniment de vathe canfliance e de
vathe fidélité.



